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Cagaro'ba ba biziaa'ha.



Biziaa'ha zenee ba mulihn.



Cagazu'hyi ba biziaa'ha.

3



Cayuhnn ba chiculahchi.

4



Baca'h dxi'dxi rii' loh rrahyi nin caa stuhbi lahdu.

1. chiculachi

2. mulihn

3. biziaa'ah

4. cayuhnn ba

5. zeenee ba




Baca'h dxi'dxi ra' nin rgubwa' lu'h naza'ca loh rrahyi rii'.

Biziaa'ha zenee ba mulihn.

Cagazu'hyi ban.
Cayuhnn ba chiculahchi.
Biziaa'ha cayaa'yi.




Baca'h dxi'dxi nin rgu'bwa’' lu'h naza'ca.

—

. ¢Xi cagaro'ba ba loh dzihyi?

N

¢Xi zenee ba mulihn?

3. ¢Xi cagazu'hyi ba?

4. ¢Xi cayuhnn cha'yi ba?




Por medio de esta serie de dibujos el autor describe cémo
hacen el chocolate en su pueblo, Chichicdpam.

Descripcion de los dibujos en espafiol:

1. Se tuesta el cacao.

2. Se lleva al molino.
3. Se muele.

4. Se hace el chocolate.





