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Ore taji-yo nuni, efu'u-yo uji si uji
uu yoo de naki'in nii.

Xi'na suku-yo de skayu-yo kueyo. De
yukuan ta'u-yo jiin nda'a-yo si jiin stiki.

De nasaka-yo jiin stiki. Yukuan

nade chu'un-yo yukun jiin stiki.
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Nuu nichu'un-yo yukun jiin stiki, de
keje-yo taji-yo jiin takaa.

Yukuan nade nuu tuu nikakane ndi'i
itu je nitaji-yo, iyo-yo je nakuii-yo.



Yukuan nade nuu nikukokon,
kutu-yo yuku ndain. De nuu in yoo
nakutu tuku-yo ndauu.

Nuu enikejee
ta'u yoko, kuu
nduku-yo yoko de
sa'a-yo ista yoko.

nikuu ndixi. De kuu
nduku-yo ndixi de kuu
sa'a-yo suu si ista ndixi.




De nuu ninechi kuu skei-yo. De
nanduku-yo niiii je kuu tata. De
yukuan nateva'a-yo ndi'i ini yaka.




Ndexe sa'a-yo ista: Xi'na tava-yo
nifi ini yaka de skoyo-yo.

Yukuan nade chi'i-yo nuni je
niskoyo-yo. De nuu ndute chu'un-yo
kaka nde nde'e-yo nuni u nuu nichi'yo
de ista-yo.



Yukuan nade nuu nindiko nuni,
nakate-yo de ki'in-yo jiin nuu molinu
de kaxin-yo de nduu yujen.

De nuu nindee-yo
ve'i-yo jiin yujen, de
sa'a-yo ista.




De chiso-yo ista nikatu-yo nuu jiyo
de kasun. De sukuan kuu kaji-yo.




Traduccién al espaiiol

Cuando sembramos maiz, es necesario que pasen de diez
a doce meses para obtener la mazorca.

Primero se limpia el terreno y se quema la basura. Luego
se barbecha a mano o con los bueyes.

Se revuelve la tierra con la yunta y entonces se hacen los
surcos con el arado.

Ya hechos los surcos, se empieza a sembrar con una coa.

Cuando no salen todas las milpitas, hay que volver a
sembrar donde no salieron.

Cuando las milpas van creciendo, se limpia el terreno una
vez. Al mes se vuelve a a limpiar por segunda vez.

Cuando empieza a brotar la espiga, se puede pizcary se
hacen tortillas de espiga.

Luego salen los jilotes, que al crecer se llaman elotes.
Estos se pueden pizcar y hacer tamales, o tortillas de elote.

La mazorca se puede pizcar cuando se seca la milpa.

Las mazorcas que se usaran como semilla el otro afio se
separan, pero se guardan junto a las otras en la troje.

Como se hacen las tortillas: Primero se saca mazorca de la
troje y se desgrana.

Luego se cocina el maiz que se desgrané. Al agua se le
echa un poco de cal y se espera hasta que se cueza el maiz.
Después se retira de la lumbre.

Cuando se enfria el maiz, se lava y se lleva al molino para
hacer la masa.

Ya de vuelta en la casa con la masa, se hacen las tortillas.

Las tortillas que se van haciendo se ponen en el comal
para que se cuezan. Cuando estan listas se pueden comer.
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